
高雄前鎮漁港是臺灣遠洋漁業的重要樞
紐，每年夏末至秋冬為作業高峰期。數十艘
千噸級遠洋漁船齊聚港區，完成補給與維修
後，陸續出港前往大洋，依季節捕撈魷魚、
秋刀魚與鮪魚，展現臺灣遠洋漁業的產業實
力與活力。為推廣新鮮優質的遠洋漁獲，高
雄區漁會接棒五大漁港「大海開吃」系列活
動， 於 114 年 12 月 13 日 至 14 日 在 前 鎮
漁港西岸碼頭舉辦「高雄大鮪．魷．秋季」，
透過漁產展售、美食體驗與舞台表演等多元
內容，邀請民眾走進漁港，品嚐當令海味，
並深入了解遠洋漁業。

圖、文 / 漁業廣播電臺  秦晴

高雄大鮪 ．魷．秋季前鎮漁港磅礡登場
大船入港、海味飄香

高雄區漁會接棒「大海開吃」系列活動，於 114 年 12 月 13 日至 14 日在前鎮漁港西岸碼頭盛大舉辦「高雄大鮪．魷．秋季」活動。

高雄市長陳其邁帶領各位嘉賓演唱〈春夏秋冬〉。
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左     晚宴現場，主廚親自示範黑鮪魚切割秀，展現專業刀工與料理魅力。
右上  高雄區漁會理事長黃一茂與抽中黑鮪魚的民眾合影。
右下  高雄區漁會家政班以遠洋漁業為主題帶來精彩演出。

秋刀魚拍賣、五寶試吃到 DIY
漁港活動串聯產業與生活

活 動 一 早， 民 眾 在 漁 會 安 排 的 接 駁 服 務
引導下，陸續抵達前鎮漁港，走進結合美食、
文 化 與 海 洋 教 育 的 港 區 場 域， 感 受 漁 港 特 有
的生活節奏與風情。114 年活動內容更加豐
富多元，除了往年深受歡迎的「1 元秋刀魚」
拍 賣 與 特 色 市 集， 現 場 還 有 魷 魚 剉 冰、 旗 魚
黑 輪 等 試 吃 體 驗， 並 搭 配 舞 台 表 演 與 海 洋 主
題 闖 關 活 動， 讓 大 夥 在 品 嚐 漁 獲 的 同 時， 也
能深入認識海洋文化與漁業知識。

為 凸 顯 高 雄 遠 洋 漁 業 的 在 地 特 色， 漁 會
特 別 規 劃 罐 頭 製 作 及 漁 業 徽 章 DIY 體 驗，
透 過 親 手 封 罐、 壓 印 徽 章 的 過 程， 大 小 朋 友
在互動中了解遠洋產業的生產脈絡與文化意
涵，拉近產業與生活的距離。

同 時， 西 岸 碼 頭 也 展 出 與 知 名 插 畫 角 色
「 馬 來 貘 」 合 作， 以 高 雄 特 色 漁 產 為 創 作 靈
感 的 公 共 藝 術 作 品， 吸 引 眾 人 駐 足 拍 照， 成
為 港 區 亮 眼 景 點， 為 活 動 留 下 具 象 而 深 刻 的
印象。

寓教於樂推減塑
臺灣民眾、外籍漁工共學海洋保育

另一方面，活動也融入海洋保育元素。

漁 業 署 攜 手 臺 灣 海 洋 保 育 與 漁 業 永 續 基 金

會， 在 前 鎮 漁 港 船 員 會 館 舉 辦「 源 頭 減 塑

－ 外 籍 漁 工 海 洋 廢 棄 物 減 量 暨 園 遊 會 」，

邀 請 印 尼、 越 南 及 菲 律 賓 的 外 籍 船 員 與 臺

灣民眾一同參與。活動以闖關遊戲為主軸，

宣 導 船 上 垃 圾 不 落 地、 正 確 分 類 及 妥 善 安

置 漁 具， 並 鼓 勵 作 業 期 間 主 動 打 撈 海 洋 廢

棄 物。 完 成 各 關 卡 後， 參 加 者 可 集 章 換 代

幣， 搭 配 扭 蛋 及 互 動 遊 戲， 讓 學 習 過 程 更

生動有趣。

現 場 亦 結 合 外 籍 漁 工 人 權 宣 導， 掃 描

QR Code 即可加入「外籍船員互動服務平

台 」， 即 時 取 得 漁 業 政 策、 生 活 協 助、 申

訴 管 道 及 職 業 安 全 資 訊， 提 升 船 員 對 自 身

權 益 的 了 解 與 保 障。 此 外， 海 漁 基 金 會 也

準 備 珍 珠 奶 茶、 炸 雞 及 印 尼 特 色 點 心， 讓

參 與 的 船 員 在 遊 戲 中 也 能 補 充 體 力、 增 進

交流。
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高雄區漁會準備多元加工水產產品，各式海味一次到位。

左  「高雄大鮪．魷．秋季」邀請舞團在前鎮漁港熱力演出，炒熱活動氣氛。
右  超值 1 元秋刀魚一開賣就秒殺，排隊人潮不斷。

晚宴席開百桌嗨翻漁港
首創黑鮪魚抽獎引爆高潮

「 大 鮪． 魷． 秋 季 」 的 壓 軸， 莫 過 於
晚間在漁港碼頭舉行的五寶晚宴。現場席開
111 桌， 在 船 舶 燈 火 交 織 下， 精 心 烹 製 的
海鮮冷盤、黑鮪生魚片、烤秋刀魚、醉蝦等
美味佳餚陸續上桌，展現漁港的磅礡氣勢，
氣氛隆重又熱烈。農業部次長黃昭欽、漁業
署副署長林頂榮及高雄市長陳其邁等貴賓蒞
臨，共同為晚宴揭開序幕。

高雄區漁會理事長黃一茂表示，感謝海
洋局與漁會共同推動「大海開吃」系列活動，
並安排了許多全新體驗。114 年上午觀察到
不少家庭攜子女參與，透過親子互動認識遠
洋 漁 業； 晚 宴 也 吸 引 超 過 50 桌 外 地 遊 客 前
來，顯示活動受到廣泛支持。他期盼未來運
銷中心啟用後，能帶動更多人潮，讓活動規
模再度提升。

現場還舉辦精彩的黑鮪魚切分秀，以及
首次推出的生鮮黑鮪及秋刀魚罐頭抽獎，由
黃一茂理事長與新科總幹事楊孟凡抽出幸運
民眾，為晚宴掀起高潮。

特別報導 ｜漁業文化

黃昭欽次長致詞時指出，感謝高雄市政府
與漁業署推動前鎮漁港改造工程，過去的危樓
已蛻變為舒適完善的多功能船員會館，提供外
籍船員休憩、淋浴及宗教祈禱場所，提升船員
生活品質與人權保障。他也肯定漁會當年活動
規 模 與 內 容 比 往 年 更 豐 富， 期 許 前鎮漁港持續
朝多元經營與產業升級方向發展。
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陳其邁市長表示，「大海開吃」選在前鎮漁港收官別具意義。前鎮漁港是臺灣
遠洋漁業重鎮，年產值約新臺幣 300 億元，結合周邊產業鏈後，整體年產值更達
1,000 億元，是高雄重要經濟支柱。他笑說：「前鎮漁港好，高雄就會更好。」
並即興點播〈春夏秋冬〉，與黃昭欽次長、黃一茂理事長、楊孟凡總幹事及台下民
眾同樂，將晚宴氣氛推向最高潮。

在美食、文化、海洋教育與公益的多重交織下，2025 年的「高雄大鮪．魷．
秋季」活動，不僅展現了高雄遠洋漁業的活力，也為港區注入熱鬧與溫馨，讓年度
漁港盛事畫下完美句點。
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左上  高雄區漁會透過趣味遊戲，帶著小朋友動手製作專屬的海洋罐頭，從玩中認識遠洋產業。
右上  外籍船員在海漁基金會同仁帶領下，學習正確分類手中的寶特瓶。
下      活動同步舉辦「源頭減塑－外籍漁工海洋廢棄物減量暨園遊會」，吸引眾多外籍船員與臺灣民眾共襄盛舉。


