
蔡聖倫 ( 右 ) 選 114 年全國模範漁民，並於全國漁民節
接受王茂城署長表揚。

蔡聖倫將學理與養殖經驗結合，走出自己的返鄉養殖路。

清晨的高雄彌陀很靜，魚塭如方格鋪展

在海岸平原，天空落在平整的水面上，水車

一圈一圈轉著，在這裡，時間少以分鐘計算，

更多時候跟著季節前行。從放苗到收 成，恰

好是一池魚長大的光陰。水色稍有變 化、風

向一轉、氣溫變化，都牽動著一家人的生計。

114 年模範漁民蔡聖倫站在池邊，說話

不 疾 不 徐， 談 起 水 質、 底 質 與 養 殖 管 理， 條

理 清 晰。115 年 6 月 26 日， 農 業 部 公 布 第

8 屆 百 大 青 農 輔 導 名 單， 他 也 名 列 其 中， 為

返鄉養殖之路再添一項肯定。

蔡 聖 倫 原 本 念 的 是 機 械， 離 開 校 園 後，

曾在鋼鐵與工程領域工作，直到決定返鄉接

下家業，他才重新走進校園，補足養殖專業，

讓長輩累積的經驗、學理知識與池邊判斷慢

慢接合。

把魚塭的疑問  帶回校園尋找答案

返 鄉 後， 蔡 聖 倫 一 邊 工 作、 養 魚， 一 邊

完成大學與碩士課程。白天守著魚塭，晚上
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從機械走回魚塭
步步走穩養殖路

114 年模範漁民蔡聖倫的銀鱗歲月
圖、文 / 漁業廣播電臺  許嘉仁

回 到 教 室， 六 年 的 求 學 日 子 雖 然 辛 苦， 卻
讓 他 逐 步 建 立 養 殖 專 業， 也 結 識 屏 東、 臺
南等地的漁民與研究人員。由於各地水土、
養殖物種與管理方法不同，他從交流中挑
選可行做法，再帶回自家魚塭驗證。
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「長輩會告訴你，什麼情況下魚會不吃

餌，回到學校，才知道背後的原因。」蔡聖

倫說，經驗能幫助漁民察覺異狀，學理則讓

他進一步理解水溫、風向、底質與水體變化

之間的關係。

例如季節與風向轉換時，底泥中的硫化

物可能隨水體擾動釋出，影響魚隻食慾與健

康，掌握形成原因後，便能提早處理底質，

降低養殖風險。

有些問題，光靠池邊觀察仍難以判斷。

當魚塭出現異狀，要分辨水質、底泥或病原

菌問題時，他會將檢體帶回學校，利用實驗

室進行水質分析與細菌培養。

部分儀器動輒上百萬元，單一養殖戶難

以自行添購。透過教師與校內資源，魚塭裡

那些一時說不清的異常，逐漸有了可供查證

的線索，現場處置也多了一分依據。

替魚留餘裕  也替池底留一口氣
返鄉初期，他曾採取中低密度養殖，魚隻

較容易管理，池底負擔也較輕，獲利空間卻相

對有限。經過多次試養與修正，他逐漸找到適

合自家魚塭的中度密度，在環境承載與經營收

益之間取得平衡。

魚 在 水 中 生 長， 問 題 往 往 藏 在 池 底。 殘

餌 、 排 泄 物 與 有 機 質 逐 漸 沉 積 ， 平 時 不 見 動

靜 ， 遇 上 水 溫 、 風 向 或 水 體 改 變 ， 便 可 能 影

響 魚 隻 健 康 。

因 此 蔡 聖 倫 將 底 質 管 理 納 入 日 常， 並 在

南風可能帶動池水擾動前，提早施用光合菌。

光合菌可協助處理池底硫化物，以及水體中的

氨氮與有機負荷，用量須依養殖物種、池塘面

積、水量及投放時機調整。

蔡 聖 倫 指 出， 這 類 菌 種 需 在 有 光、 低 氧

的 環 境 中 作 用， 成 效 也 要 經 過 一 段 時 間 才 會

逐 漸 顯 現。 池 底 顧 得 穩， 水 質 與 魚 況 才 有 更

多餘裕。

最初，他使用的光合菌由高科大鄭安倉教

授提供，鄰近養殖戶看見成效後，也陸續透過

漁會反映需求。高雄市政府海洋局評估其環境

效益與實際成果，再進一步提供資源支持，讓

原先在個別魚塭試行的方法，逐漸成為更多養

殖戶可以運用的管理工具。

產銷履歷  替失敗留下線索
養魚很少一路順遂。魚病、水質與氣候變

化，都可能讓一季的心血受損。

「養殖一定會遇到失敗，重點是有沒有把

紀錄留下來。」蔡聖倫表示，產銷履歷除了替

消費者把關，也是他管理魚塭的重要工具，從

放養時間、苗種來源、飼料品牌，到水質變化

與收成日期，都能透過電子資料長期保存。

回 頭 檢 視 紀 錄， 可 以 追 查 異 常 發 生 的 環

節，推估下一批魚的放苗與收成時程，並提早

調整管理方式。一次失敗若被寫進資料，便能

成為下一次判斷的依據。投餵與觀察魚況，是蔡聖倫日常養殖管理的重要工作。
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返鄉接班後，蔡聖倫也經歷兩代養殖觀念的磨
合，父子各有方法，後來決定將魚塭劃分管理，各
自負責決策與成果。遇到問題時，仍會交換經驗、
彼此支援，卻不直接介入對方的管理。魚長得好不
好、收成穩不穩，一季一季都看得見，少了正面爭
辯，兩代人得以保留各自判斷，也讓魚況與收成替
方法說話。

讀懂制度  也替同業補齊資料
農 漁 業 補 助 多 採 積 分 評 選， 幾 分 差 距， 便 可

能影響申請順位。蔡聖倫認為，規則既已寫明，申
請人便要逐項讀懂，將資料準備完整。產銷履歷、
QRCode、產地證明與相關認證，都可能成為評分
依據。許多漁民具備申請資格，卻因不熟悉細節，
未能附上完整佐證資料。

漁 會 同 仁 熟 悉 行 政 流 程， 蔡 聖 倫 則 從 養 殖 現
場協助同業盤點可用的佐證，逐項補上產銷履歷、
QRCode、產地證明與相關認證。資料準備得越完
整，越能在積分評選中取得應有的分數，增加獲得
補助的機會。

海糧鮮物：從魚塭到餐桌  把體貼寫進品牌
魚養成後，還要走進家庭，蔡聖倫在希望廣場

販售時，總會先詢問消費者家中鍋子多大、一尾魚
準備分幾餐食用，如給魚體太大，鍋子放不下，或
者解凍後難以一次吃完，他便建議改選其他規格，
避免反覆冷凍影響品質。

「少賣一尾魚沒關係，我希望顧客帶回家覺得
方便、好吃，下次還願意再來。」觀察臺北家庭的
料理習慣後，他推出鱸魚排、龍虎斑魚排等產品，
減少消費者分切與備料的工夫。

蔡聖倫也成立「海糧鮮物」，取海中糧食之意，
讓養殖水產品和稻米、蔬菜一樣，成為日常餐桌上
有名字的食物。品牌掛在產品上，也把責任留在自
己身上。

自 家 鱸 魚 與 龍 虎 斑 從 魚 塭 到 販 售 皆 有 紀 錄，
其他品項納入品牌，也必須具備產銷履歷、來源清
楚，品質符合標準。即使有一天蔡聖倫不再站在攤
位前，「海糧鮮物」仍要替產品說明：這尾魚從哪
裡來，又經過怎樣的看顧。

上  「海糧鮮物」鱸魚排，透過分切包裝，讓養殖水產品更貼
      近家庭料理需求。
下  與高科大產學合作的鱸魚牌以 QRCode 提供溯源資訊。

步步為營  才能長長久久
蔡 聖 倫 說， 返 鄉 養 魚 是 一 場 因 緣 際 會，

回頭看來，那份因緣早已在童年的水車聲、
異業工作的歷練，以及六年重返校園的日子
裡，一點一滴準備成形。

從 整 治 池 底、 記 錄 產 銷 履 歷， 到 磨 合 兩
代 觀 念、 讀 懂 制 度、 體 察 消 費 者 需 求， 他 走
的每一步都踩得穩健踏實。魚塭教會他，許
多事情急不得，水要慢慢養，經驗要逐年累
積，信任也得從一尾魚、一位顧客慢慢建立。
把眼前的每一步走穩，養殖才能長久，父母
守了數十年的家業，也才能繼續向前。
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